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Vinho tinto da variedade Pinotage, cultivada em vinhedos proprios localizados na
regido da Campanha Gatcha. Vinho de étima relagdo custo/beneficio, de cor rubi,
com notas de frutas vermelhas, boa maciez e volume em boca.

Regido Campanha Central/RS

Solo Arenoargiloso de topografia plana com leves ondulagdes
(lima Quente e subdmido

Variedades  Pinotage

Colheita Mecanica

Desengace total dos cachos, sem esmagamento; Maceragdo pré-fermentativa a frio
por 2 dias; Fermentagdo alcdolica em tanques de ago inoxiddvel a temperatura de 24
a26°C; Maceracdo curta para delicada extragdo polifendlica; Fermentagdo maloldtica
espontanea e completa; Conservacdo do vinho em tanques de aco a 18°C.

AMFANHA - BRASIL

Visdo Coloragdo vermelho rubi, com tracos violdceos.
VINHO FINO TINTO SECO
Olfato Aroma vinoso, com predomindncia frutada, cereja, e mirtilo.
Gosto Vinho muito macio, de sabor aveludado e paladar equilibrado.
16°C
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Ideal para acompanhar comidas de média
estrutura, petiscos salgados, lasanhas, massas com
molhos estruturados, risotos, pizzas, galeto assado
ou carnes vermelhas assadas ou grelhadas.




