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Vinho branco bivarietal elaborado com uvas Chardonnay e Viognier cultivadas em
vinhedos préprios localizados na regido da Campanha Gatcha. Este vinho apresenta
aspecto Impido e brilhante, aroma frutado e estrutura leve e agradavel, com 6timo

frescor.
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Chardonnay e Viognier

Mecanica

Desengace total, sem esmagamento; Prensagem, rdpida e em ambiente inerte, em
prensa pneumdtica; Clarificacdo estdtica do mosto flor, a frio; Fermentacdo alcodlica
em tanques de aco inoxiddvel a temperatura controlada de 13 a 15°C; Conservagdo
em tanques de aco na presenca de borras finas, sem a realizacdo de fermentacdo

MIOLO maloldtica; Corte, filtracdo e estabilizacBes, tartrica e proteica.
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Aspecto limpido e brilhante, de cor amarelo-claro e toques
esverdeados.
Aroma frutado, recordando-nos citrinos e maa.

Vinho leve e agradavel, com 6timo frescor dcido.
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Ideal para aperitivo e sua Gtima acidez e frescor
pedem pratos de textura leve e temperos suaves.
Portanto, pode acompanhar saladas, frutos do mar,
mariscos, peixes, carnes brancas, pizzas e massas.




