MIOLO

WINE GROUP

% VINHA

Regiao Serralunga d’Alba, Barolo, Italia
Variedades Nebiollo

Colheita Manual e Seletiva

= VINIFICAGAD

Fermentacdo em tanques de concreto com levedura selvagem, por 25
dias; Maceragao com as praticas de remontagem, delestage e pigeage
Amadurecimento em barricas francesas de 250 litros, por 36 meses;
Engarrafado sem filtracao

SRR U N G A

220.0'5
ﬁﬁ ANALISE SENSORIAL
Visao Coloracéo intensa vermelho granada. I
Olfato Fruta madura, com notas de balsdmicas e de
especiarias.

Gosto Vinho altamente estruturado, de acidez viva e taninos QlOVANNE KGEEG

bem presentes, com prolongadissimo final de boca.
NET. CoNT, W ALC. 45%
750 ML By VoL

[=] HARMONIZAGAO

Este vinho é delicioso com todo o tipo de carne, inclusive de caca como
coelho, perdiz, cordeiro, pratos com temperos fortes, churrascos, quei-
jos maduros de massa dura e embutidos em geral.

Temperatura ldeal: 16°C a 18°C



