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Este espumante Natural Demi-Sec é elaborado através do método Charmat, com a
uva Chenin Blanc, cultivada em vinhedos préprios, na regido do Vale do Sdo Francisco

— Bahia.

Regido
Solo

(lima
Variedades
Colheita

Vale do Sdo Francisco - BA

Areno-argiloso e com baixa matéria organica
Tropical e semidrido

Chenin Blanc

Mecanica / manual

Desengace total sem esmagamento; Prensagem rdpida em prensa pneumdtica com
rendimento flor de 60%; Clarificacdo estdtica do mosto flor a frio; Primeira fermentacdo
alcodlica em tanques de ago inoxiddvel com temperatura controlada de 12° a 15°C;
Segunda fermentagdo alcodlica para tomada de espuma utilizando método Charmat
em autoclaves de ao inoxiddvel até a pressdo de 6 kg/cm?; Estabilizacdo tartdrica e
proteica a frio e filtragdo isobdrica; Engarrafamento isobdrico e rotulagem imediata;
Comercializado, sem qualquer tipo de envelhecimento.

Visdo

Olfato

Gosto

www. MIOLO.com.br

Cor amarelo palha, com reflexos esverdeados e de fino e persistente
perlage.
Predomindncia de aromas de frutas citricas e flores brancas.

Espumante leve, refrescante com boa persisténcia e doce retrogosto.
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Acompanha muito bem com frutas e sobremesas,
petiscos e antepastos. Ideal para festas, devido a
sua versatilidade.




