MIOLO

WINE GROUFP

Este frisante é elaborado com uvas cultivadas na Vinicola Terranova, Vale
do Sdo Francisco/BA, em vinhedo proprio, pelo método de fermentacdo
natural Charmat. £ um frisante branco descontraido, muito agradével e
facil de ser bebido.

Regido Vale do Sdo Francisco - BA
Solo Arenoargiloso de topografia plana
(lima Tropical e semidrido

Variedade Moscato
Colheita Manual

E Desengace total, sem esmagamento; Prensagem rdpida em prensa pneu-
QR OSCATELS madtica continua com rendimento flor de 60%; Clarifificacdo estatica de
RISANTE 3 mosto flor, a frio; Primeira fermentacdo alcodlica em tanques de aco
' inoxiddvel a temperatura controlada de 13-15°C; Segunda fermentacdo
alcodlica para tomada de espuma pelo método Charmat em autoclaves
de aco, até uma pressdo de 2.5kg/cm?; Filtragdo e estabilizacGes, tartdrica
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e proteica.
“  ALMADEN Visdo Cor amarelo claro com reflexos esverdeados e de leve
SETTRRETRE. perlage.
' Olfato Intensos aromas florais, como rosa, jasmim, e frutados,
Omo manga, meldo.
Gosto Vinho jovem e facil, muito refrescante, de otimo

equilibrio acido/doce.

Atemperatura ideal é de 6°C a 8°C.

www. MIOLO.com.br




MIOLO

WINE GROUFP

|deal para acompanhar antepastos, sobremesas
e drinks.
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